
Service au stand Cuisine professionnelle 

Des assiettes généreuses Organisation complète

Pour vos événements de grande envergure, nous vous proposons une solution de barbecue géant pensée pour servir vite… et bien.
Cuisson à la plancha professionnelle, avec au menu : brochettes de viande et de poulet, merguez et saucisses.
En accompagnement : frites fraîches et salades variées pour des assiettes généreuses.
Notre force : une organisation en 3 lignes optimisées
• Cuisson en continu des viandes et frites
• Maintien à chaud sous tunnels de chaleur
• Service à la demande, rapide et fluide
Résultat : un service rapide, sans attente, même pour les grands groupes, avec qualité et convivialité au rendez-vous.

L’e�cacité au service du goût

BARBECUE GÉANTE

BARBECUE GÉANT – UNE ORGANISATION PENSÉE POUR SERVIR VITE… ET BIEN

Cuisson en direct spectaculaire

Portions généreuses et gourmandes

Ambiance conviviale immédiate

Un stand qui attire et rassemble

De 30 à plus de 800 personnes

L’opération complète, réalisée à 100% sur votre
site pour un plaisir fluide

Des quantités maîtrisées et généreuses pour régaler 
toute votre assemblée

Des cuisiniers expérimentés et des équipements 
professionnels

Les assiettes sont servies à la demande au stand

LE BARBECUE GÉANT, 
BIEN PLUS QU’UN REPAS… 

Un moment qui rassemble !

UNE EXPÉRIENCE QUI MARQUE LES ESPRITS

Équipe professionnelle
et passionnée

Équipements professionnels
haute performance

Service rapide
& efficace

Retrouvez ce
concept en ligne


